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Agriturismo Scuderia della Valle

Brindisi di Benvenuto
Le Bollicine di benvenuto con piccolo entréee

Antipasto della Scuderia
-Falafel ai legumi, olive taggiasche e maionese alla paprikas
«Torta salata alla zucca, patate e rosmarino con spuma di caprinoe
«Salumi della casa-

Antipasto della Valle Imagna
«Stick di polenta grigliata con fondutae
«Magatello al sale con salsa verdee
«Trota in carpione con cipolla rossa e anetoe

Primi piatti
Risotto Carnaroli invecchiato due anni mantecato al taleggio, con
mele e polvere di specke
- "Capei de Monega" con panna e salviae

Sorbir
«Sorbetto arancia e cannella

Secondo piatto
«Cappone ripieno alla farcia di castagne e pasta di salame
accompagnato da polenta taragna e insalatina di verze e mandorlee

Dolce
Semifreddo al torroncino con croccante e sesamoe
Panettone o Pandoroe
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Vegetariano

Agriturismo Scuderia della Valle

Brindisi di Benvenuto
Le Bollicine di benvenuto con piccolo entrées

Antipasto della Scuderia
«Falafel ai legumi, olive taggiasche e maionese alla paprikae
«Torta salata alla zucca, patate e rosmarino con spuma di caprinos
«Formaggi della casa con nostro mielee

Antipasto della Valle Imagna
«Stick di polenta grigliata con fonduta-
«Carpaccio di rapa rossa con salsa verdes
«Straccetti di melanzane marinate con aneto e cipolla rossae

Primi piatti
*Risotto Carnaroli invecchiato due anni mantecato al taleggio e melee
- "Capei de Monega" con panna e salviae

Sorbir
«Sorbetto arancia e cannella

Secondo piatto
«Polpettone ripieno di castagne con cuore filante di
"Formai de Mut"
accompagnato da polenta taragna e insalatina di verze e mandorlee

Dolce
Semifreddo al torroncino con croccante e sesamoe
«Panettone o Pandoroe




